


sich verwoéhnen lassen.

Herzlich willkommen in der Hotellerie des
Psychiatriezentrums Miinsingen.

Schdn, dass Sie sich fir unser Angebot
Interessieren.

Auf den folgenden Seiten finden Sie leckere Happchen flir Ihre
personliche Apéro-Kreation.

Gerne beraten wir Sie in einem personlichen Gesprach und geben
Empfehlungen zu saisonalen Produkten ab oder bringen Vorschlage

flr einen abwechslungsreichen Apéro riche.

Wir freuen uns, Sie schon bald als Gaste bei uns begriissen und
kulinarisch verwdhnen zu dirfen.

|lhr Restaurationsteam

=



Kaseplatte (ogr)
Fleischplatte (50gr)

Fleisch- und Kaseplatte gemischt (50 gr)
Vitello tonnato

Saisonales Ofengemuse mit Grissini
Tomaten-Mozzarella iiffel)

Frichte saisonal

Gem [jsedips (Saucen: Cocktail, Curry, Knoblauch)

Portion
Portion
Portion
Portion
Portion
Portion
Portion
Stlck

6.00
7.00
7.00
7.50
4.50
4.50
3.90
2.20




Couscous-Salat mit Crevetten
Curry-Linsen-Salat mit Tandoori Poulet
Griechischer Salat (saisonal)

Kaltes saisonales Stippchen
Spargelsalat mit Rohschinken (saisonal)

Spargelsalat ohne Rohschinken (saisonal)

Stlck
Stlck
Stlck
Stlck
Stlck
Stlck

sich verwéhnen lassen.

4.50
4.00
3.50
2.50
4.50
3.50




sich verwéhnen lassen.

Melone (saisonal) Stuck 1.30
Melone mit Rohschinken (saisonal) Stlck 2.30
Wrap geftllt mit: Stuck 2.80

« Rauchlachs und Meerrettich
« Meditteranem Gemdise und Frischkdse

Gourmet Mille Feuilles 20 Stk. 25.00

(geftillter Blcitterteig mit saisonaler Pesto und Frischkdse)




Apéro-Sandwiches
2 Canapé

2 Meter Parisette geftllt mit:

Schinken, Rohschinken, Salami, Kése, Thon, Salat, Gurken

Bruschetta m. frischen Tomaten/Pilzen
(Saisonal)

Stuck
Stlck

10 Port.

Stlck

3.20
3.00
28.00

3.00




Ruchbrot

Zopf

Mini-Brotchen verschieden
Grissini Stangen

Minigeback sliss auf Etagere

Hausgemachte salzige NUsse

ke 9.00

kg 12.00
Stlck 1.20
Stlck 1.00
Stlck 1.50
Portion 1.50




Mini-Schinkengipfeli
Mini-Kasekichlein
/wetschge im Speckmantel

Kalbfleischkugeln mit Sauce
Kalte Sauce: Cocktail, Curry, Knoblauch.
Warme Sauce: pikante Tomatensauce

Mini-Frihlingsrollen vegetarisch
mit Sweet-Chili-Sauce

Quiche verschieden belegt
Ratatouille mit Catch of the day (Fisch)

Saisonale Suppe im Espressotasschen

Stlck
Stlck
Stlck
Stlck

1 Stuck

10 Port.

Stuck
Stuck

2.20
1.50
1.20
2.00

2.20

15.00
4.00
2.50




psychiatriezentrum miinsingen
bzw. sich verwoéhnen lassen.

PZMm

Hotellerie

Vielen Dank fur
[hren Besuch.

Kontakt:

Tanya Lehmann

Leiterin Restauration

Tel. 031720 86 70

E-Mail tanya.lehmann@pzmag.ch

www.pzmag.ch



